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Speiseplan EaR

09.09.2024 - 04.10.2024

09.09.2024 - 13.09.2024

Kw 37 Mend | Mend Il Kaltgericht Dessert
I N
& Spaghetti Carbonara A Kasseler Braten it ema‘mnwe fon
mit Kochschinkenstreifen mit Bratensauce und Sauerkrau, "o fen. Mousse Zitrone
Mo Parmesansplitter, Croutons,
Ei, Sahne, Kase dazu Kartoffeln c
e " dazu Ceasar- Dressing
2 ck,
N
2 Gemiise-Bagel A\‘\ 3 Konigsberger Klopse Mediterraner Thunfischsalat,
mit Tomaten, Balsamico Creme, Olivenol
mit Bechamelsauce, in feiner Kapernsauce mit Kartoffeln, Schokopudding
Di Frihlingszwiebeln, Fetakise (Kuhmilch) und Oliven
dazu Kartoffeln '\ c
e psi dazu Ciabatta- Brotchen .
¥ ) o ckll s
Nudelsalat Hot Dog Style
3 Y Hihnerfrikassee Nudelsalat Hot Dog Style
Michrels mit Leipziger Allerlei mit dan. Gurkensscheiben. Fruchjoghurt
Mi mit Fruchtsauce von Erdbeeren und Kirschen P2 : dan. Remoulade und Creme-Fraiche, 109
dazu Reis c
c . Waurstscheiben und Rostzwiebeln
N Ck,
S Jagerpfanne mit Spitzkohl IB-Clubsandwich
Schweinelachsschnitzel Jagerpfanne mit Spitzkohl IB-Clubsandwich
B e— mit Sahne, mit gebratener Hahnchenbrust, krossem Bacon, Erdbeerpuddin
Do lumenkohigemuse und ganzen Cl Blatisalat, Gurken, Tomaten, Senf und Mayonnaise, pudding
und Kartoffeln c
o dazu ein Baguette Brotchen hips
<. e acl
Ge Wruken-Mohreneintopt 5 Mini-Bifteki Bockwurst,
an Kartoffelsalat
mit Geflugelfieisch mit Tomatensauce und Kartoffelstampf, . ) Pflaumenkuchen
Fr Hausgemachter A
und Kartoffelwdrieln dazu WeiBkrautsalat la
und Salatbeilage
leadj
v ac
16.00.2024 - 20.09.2024
KW 38 Men | Men Il Kaltgericht Dessert
02, Chili con Carne Crunchy Chicken Burger
e Jagerschnitzel
dagerschnitzel mit gemischtem Hackleisch, mit Blattsalat, roten Zwiebelringen,
mit Tomatensauce Fruchiquark
Mo Mais und Kidneybohnen, Tomaten- und Gurkenscheiben,
und Nudeln c
A dazu Reis Burger Sauce im Brioche Bun
¥ N | i
= Asia-Wrap
sl Bratwurst fruchtig gefillter Germknodel mit Hackfleisch, Chinakohl, Vanillepudding
mit Bayrisch Kraut
Di mit heiBer Vanillesauce Sojasprossen, Mais, Paprika und mit Sahne
und Kartoffeln
c Sweet-Chill-Sauce c
i ehl
&3 S 1B Doner
% al fid 18 Donet
2askochte Eier Edkadelle mit Hahnchengyros, Zwiebeln, Tomaten, Waldmeister Pudding mit
in Senfsauce und Kartoffeln, mit Letschogemiise,
Mi Gurken, Rotkraut, Weikraut Vanillesoie
jazu Rotkrautsalat dazu Kartoffelstampf
und Knoblauchsauce c
d lac e
X cla
ey Paniertes Seelachsfilet Putenaqulasch Beef Burger
o mit Kréuter-Sahnesauce und Ebly , mit Zwiebeln, Champignons und Erbsen, mit Kase, Tomaten, Lollo Bionda Bananenpudding
dazu Gelbe-Bohnensalat jazu Reis und Rostzwiebeln, im Brioche Bun c
lca 1 jlac
Party-Frikadellen
Reissuppe Kohlroulade arty-Ekadele
mit Gefligelfieisch, Erbsen, Mohren, mit Kohlrahmsauce, . . Apfelkuchen
Fr ‘Hausgemachter Art"
Blumenkohl und Gelben Bohnen dazu Kartoffeln al
’ : und Salatbeilage
kcall
23.00.2024 - 27.09.2024
Kw 39 Mend | Men I Kaltgericht Dessert
b8
& Jagdwurstwilrfel Putenhackbraten B Semmel
vo in Tomatensauce mit Babymahrchen mit Leberkase und suem Senf, GrieBpudding
mit Nudeln und Kartoffeln Saverkraut und Salat cl
v la e lkac
Pulled Pork Burger
2 2Kartoffeltaschen Pulled Pork Burger
Frikassee vom Schwein mit gezupftem Schweinefleisch,
gefallt mit Tomaten-Frischkse, Buttermilchdessert
Di mit Erbsen und Butterspatzle BBQ Sauce, Coleslaw, Zwiebeln und Salat,
dazu Tomatensauce und Gemilsereis c
e im Brioche Bun
lcahed
¥ ilac
by Aehschlic Plann Schweineschnitzel
Spinat mit Rhrei mit Wiirfeln vom Schwein und Rind, Schuelnescinizel
im Ciabatta Brétchen mit Remoulade, Blatisalat, Vanilletraum mit Frucht
Mi und Kartoffeln Paprika, Tomaten und Zwiebeln ,
Tomaten- und Gurkenscheiben c
lca dazu eine Laugenbrezel et
¥ o i
ey 2 Fisch Burger S Drumboys Hausmacher Gulaschsuppe talienischer Nudelsalat
o mit sif-saurer Pfannensauce und Kartoffeln, mit Rindfleisch, Salami, Zwiebeln, Paprika, Tomaten, mit Pesto, Tomaten, Oliven, Nuss-Nougat-pudding
u Mohrensalat u ein Baguete Brotchen Rucola und Hahnchensireifen K cib
r lac | lab s,
) gelbe Erbseneintopt S Elerpfannkuchen iraten Doner
5 Eierpfannkuchen
Fr mit und Ki ‘mit Apfelmus. Panierter Seelachs mit Remoulade, Gurken, Streuselkuchen
dazu 2 Scheiben Weizenmischbrot 0 Zwiebeln und Salat al
@ X : Lega
30.00.2024 - 04.10.2024
KW 40 Meni | Meni Il Kaltgericht Dessert
ce Spaghetti Bolognese Hahnchen-Cordon bleu Bulqur Bow!
o mit gemischtem Hackfleisch, mit einer bunten Gemiisemischung, mit Kochschinken, Tomaten, Mousse au Chocolat
Karotten, Sellerie und Erbsen bly Paprika, Radieschen und Lauch c
4 la e 1k
S
& Schmorkont Eedl tighnchenschenkel it Hahnchensieen e Spzpeprka
mit gemischtem Hackfleisch, mit Rotkohl, . pitzpaprika, Michpudding Butterkeks
Di Mohrenwiirfel, Frihlingszwiebeln und Sellerie
dazu Kartoffeln dazu Kartoffeln leib
; | dazu Joghurt-Harissa-Dressing
c.
American Wrap
@ Gemsefrikadelle 8 kleine FleischkloBchen i HAc e DEHICB WIAD  veien
i mit Kaisergemiise in Tomaten-Basilikum-Sauce o G s Fruchtjoghurt
und Kartoffeln mit Vollkornnudeln und geriebenem Kase 9 q c
mit American Dressing
lca lac
d cl
Do Felertag Felertag Feiertag
(629 Honig-Schinkenbraten Weilkohleintopf %ﬁ:ﬁf"“
. mit Rotkohl mit Kartoffeln, Suppengriin und Schweinefleisch P Donut Kakao
und Salzkartoffeln jazu ein Brotchen usg i
. und Salatbeilage
: | lad
acd
Kd.nr. Kd.nr. Kd.nr. Kd.nr.
Name: Name: Name: Name:
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Mo Mo Mo Mo
Di. Di Di Di
Mi Mi Mi Mi
Do Do Do Do Feiertag
Fr Fr Fr Fr [ [
Ges. Ges. Ges. Ges [ [

Dieses Meni gibt es online und in der
App auch vegetarisch

Bestellung schweinefleischfrei
méglich

Allergiker Freundlich
(5 ohne Gluten,Lactose, Fructose,Ei.Nisse
= Fisch Krustentiere,Sellerie,Senf




